
 

 

 

CERTYFIKAT 

System Zarządzania HACCP 
w przedsiębiorstwie 

 

Pomona Company Ltd. Sp. z o.o. 
ul. Limanowskiego 49A 

96-300 Żyrardów 
Polska 

został sprawdzony i spełnia wymagania 

TÜV MS Standard HACCP 

Schemat certyfikacji w zakresie systemu HACCP  
zawiera wymagania Kodeksu Żywnościowego: 

Analiza zagrożeń i krytycznych punktów kontroli (Codex Alimentarius: 
Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP)  

oraz wytyczne do jego wdrożenia i Ogólne Zasady Higieny Żywności  
(General Principles of Food Hygiene - CAC/RCP 1-1969, Rev. 4 - 2003). 

Niniejszy certyfikat obejmuje zakres działalności:  

Produkcja i sprzedaż podkładów absorpcyjnych oraz absorberów gazów 
naturalnych przeznaczonych do bezpośredniego kontaktu z żywnością. 
Konfekcjonowanie suszonych, sypkich produktów spożywczych oraz 

suchych i sypkich składników żywności i napojów. 

Niniejszy certyfikat wydano na podstawie schematu certyfikacji  
TÜV MS Standard HACCP.  

Schemat certyfikacji obejmuje przeprowadzanie przynajmniej jednego auditu 
w ciągu roku oraz przynajmniej jedno obejście terenu zakładu w ciągu roku.  

Niniejszy certyfikat jest ważny od 05.03.2022 do 04.03.2025. 

Numer rejestracyjny certyfikatu: 12 500 45632 TMS. 

 

  

 
Head of Certification Body 
Monachium, 02.03.2022 
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